
 
 
 
 
 
 

 
 

   
  

 
 
 

LA GRANDE CUCINA  
  ITALIANA DEI PARCHI 

Alvaro Claudi: a tavola con la storia 
 

sabato 21 aprile, ore 17.30 
Stand Del Verde – padiglione Park Life 

 
Toscano d’eccellenza, ha stabilito da tempo il suo quartier generale nell’Isola D’Elba, dove 
propone cucina medioevale e rinascimentale, con l’aiuto dell’instancabile moglie Elisabetta 
Marinari. È questa infatti la grande passione che ha spinto Claudi all’arte della gastronomia. 
Docente in numerosissimi corsi di cucina tipica ed esotica ne ha tenuti alcuni perfino nella 
casa circondariale di Porto Azzurro, convinto che la buona cucina sia cibo non solo per il 
corpo ma anche per l’anima.  
Cavaliere Dell’Ordine al Merito della Repubblica Italiana dal 2003, a Park Life proporrà piatti 
della tradizione elbana: dalle bavette al granchio favollo al polpo in umido all’elbana, in un 
caleidoscopio di sapori e profumi isolani. In questa manifestazione sarà coadiuvato da due 
insegnanti e chef emergenti: Emiliano Lombardelli e Michele Nardi. 

L’iniziativa, a cura di Legambiente, è rivolta a un pubblico di ca. 40 persone alla volta, su 
prenotazione e a pagamento (con un contributo di € 35,00).  
  

VOLETE PARTECIPARE ALLA SCUOLA DI CUCINA DEI GRANDI CHEF DEI PARCHI?  
PRENOTATEVI SUL SITO WWW.PARKLIFE.IT 

 
per informazioni 
tel. 085.4303231 

ufficiostampa@parklife.it
 


